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Uبيانات شخصية: اولا:                                                                     
  

 . عبد الله صالح عبد الجواد لاجوده: الاسم
 .م۱۱/۸/۱۹٤۹: تاريخ الميلاد
 .الفشن ــ بنى سويف -شنرى : محل الميلاد 

 .أستاذ ورئيس مجلس قسم علوم وتكنولوجيا الأغذية ــ كلية الزراعة ــ جامعة أسيوط: الوظيفة
جمهورية  –جا معة اسيوط  –كلية الزراعة  –قسم علوم وتكنولوجيا الاغذية : العنوان البريدى

 مصر العربية
 0TUtmail.comabdelgawad25@hoU0T : البريد الالكترونى

 ۰۰۲-۰۸۸-۲٤۱۲٥۸۹: تليفون
 ۰۲۲-۰۸۸-۲۳۳۱۳۸٤:  فاكس

 ۰۱۲۲۲٤۳۸۲٦٦ :محمول
 

Uالتدرج العلمى: ثانيا: 
 

بكالوريوس علوم زراعية تخصص صناعات غذائية وألب�ان م�ن كلي�ة الزراع�ة ـ�ـ جامع�ة  -۱
 .بتقدير ممتاز مع مرتبة الشرف الاولي ۱۹٦۹أسيوط فى يونيو 

 ۲٦من كلية الزراعة ــ جامع�ة أس�يوط ف�ى ) علوم الاغذية(ة ماجستير فى العلوم الزراعي -۲
 .۱۹۷۳اغسطس عام 

م�ن جامع�ة ب�رلين )  كيمي�اء وتكنولوجي�ا الحب�وب( دكتوراه فى علوم وتكنولوجيا الاغذي�ة  -۳
 .۱۹۸۲أغسطس  ۱۳بالمانيا الغربية فى  التقنية

 
Uالتدرج الوظيفى: ثالثا: 

 
 .٤/۹/۱۹٦۹كلية الزراعة ــ جامعة أسيوط فى معيدا بقسم الصناعات الغذائية والالبان ب .۱
م����درس مس����اعد بقس����م الص����ناعات الغذائي����ة بكلي����ة الزراع����ة ـ����ـ جامع����ة أس����يوط ف����ى  .۲

۲۱/۱۲/۱۹۷۳. 
 .۲٥/۱۰/۱۹۸۲مدرس بقسم علوم وتكنولوجيا الاغذية بكلية الزراعة ــ جامعة أسيوط فى  .۳
امع���ة أس���يوط ف���ى أس���تاذ مس���اعد بقس���م عل���وم وتكنولوجي���ا الاغذي���ة بكلي���ة الزراع���ة ـ���ـ ج .٤

۲٤/٤/۱۹۸۸. 
 .۲۷/٦/۱۹۹۳أستاذ بقسم علوم وتكنولوجيا الاغذية بكلية الزراعة ــ جامعة أسيوط فى  .٥
مشرف على الشعبة الزراعية بمعهد دراسات وتكنولوجيا صناعة الس�كر ـ�ـ جامع�ة أس�يوط  .٦

 .۳۱/٥/۲۰۰٤وحتى  ۱۹۹۸اغسطس  ۷وذلك فى الفترة من 
الأغذي���ة بكلي���ة الزراع���ة ـ���ـ جامع���ة أس���يوط ف���ي رئ���يس مجل���س قس���م عل���وم وتكنولوجي���ا  .۷

 .م۳۱/٥/۲۰۰۷وحتى  ۲۰۰٤/٦/۱
بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية بكلية الزراعة ــ جامعة  ۲۰۰۹سبتمبر ۱۱ستاذ متفرغ من أ .۸

 .أسيوط
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 ۲ 

 
Uوالزيارات العلمية المهمات: رابعا: 

اني�ا ف�ي الفت�رة م��ن بالم التقني�ةمهم�ة علمي�ة بمعه�د كيمي�اء وتكنولوجي�ا الحب�وب بجامع�ة ب�رلين  .۱
 . م۳۱/۱۲/۱۹۸۷الي  ۲/۹/۱۹۸٥

لاج��راء ابح��اث بمعه��د كيمي���اء  DAADمهم��ة علمي��ة م��ن الهيئ��ة الالماني��ة للتب���ادل العلم��ي  .۲
ال����ي  ۱/۸/۱۹۹۱بالماني����ا ف����ي الفت����رة م����ن  التقني����ةوتكنولوجي����ا الحب����وب بجامع����ة ب����رلين 

۳۰/۹/۱۹۹۱     
بولاي�ة     New Orleansبمدين�ة  USDAاس�تاذ زائ�ر لمرك�ز البح�وث الزراعي�ة الاميريكي�ة  .۳

 .م ۲۰۰۱اغسطس  ۳۰ – ۱٥لوزيانا بالولايات المتحده الامريكيه في الفتره من 
 DAADبدعوة م�ن الهئي�ة الالماني�ة للتب�ادل العلم�ي   بالمانيا Stuttgart استاذ زائر لجامعة  .٤

 . ۲۰۰٦أبريل عام  ۱۰مارس الي  ۲٤في الفترت من 
ب�دعوة م�ن  ۲۰۰٦يولي�و  ۲۹ – ۲۲بالماني�ا ف�ي الفت�رة م�ن  التقني�ةن ب�رلي استاذ زائر لجامع�ة  .٥

بمعه���د كيمي���اء " انت���اج وتص��نيع الحب���وب ف���ي مص��ر"جامع��ة ب���رلين والق���اء محاض��رة ع���ن 
 .وتكنولوجيا الحبوب

 
Uالمشاركة فى عضوية الجمعيات العلمية: خامسا: 

 
 .عضو بجمعية علوم وتكنولوجيا الاغذية المصرية .۱
 .بالمانيا التقنيةولوجى للتبادل المشترك بجامعة برلين عضو بالمركز التكن .۲

"Center of Technological Cooperation (CTC) of the Technical University 
of Berlin" 

 .وحتي الان ۱۹۸٥منذ عام 
 

Uالمشروعات التطبيقية البحثية: سادساU: 
  
معة أسيوط وش�ركة الس�كر عضو في الفريق البحثي فى احدى مشاريع الترابط البحثية بين جا .۱

 .۱۹۹۸ -۱۹۹۷والصناعات التكاملية فى الفترة من ابريل 
التقني��ة باح��ث رئيس��ي لأكث��ر م��ن ع��امين ف��ي أح��دى مش��اريع التص��نيع الغ��ذائي بجامع��ة ب��رلين  .۲

وحت��ى  ۱۹۸٥بمعه��د كيمي��اء وتكنولوجي��ا الحب��وب ف��ى الفت��رة م��ن س��بتمبر ) بألماني��ا الغربي��ة(
 .۱۹۸۷ديسمبر 

 "Studies on influence of rye flour fractions on quality attributes of     
bakery products from wheat flour with consideration of snack 
foods." 

معه��د دراس��ات وتكنولوجي��ا ( باح��ث رئيس��ي ف��ي أح��دى مش��اريع التع��اون ب��ين جامع��ة أس��يوط  .۳
 .م۲۰۰٤وحتى  ۲۰۰۱لفترة من في ا USDA)(ووزارة الزراعة الأمريكية ) صناعة السكر

"Commercial-scale production of functional inositol polyphosphates 
from rice bran"  

شارك مع الفريق البحثي في مشروع تطوير واعادة هيكلة اللائحة الداخلية والخطط الدراس�ية  .٤
 . ة اسيوطجامع –للدراسات العليا بمعهد دراسات وبحوث تكنولوجيا صناعة السكر 

"Developing and Restructuring the Curricula and the Study Plans 
of the Graduate Studies at the Sugar Technology Research 
Institute" 

 
Uالاعمال الاستشارية: سابعا: 



 ۳ 

 
لوض�ع اس�تراتيجية ۱۹۹٥ع�ام  CEMARPالهيئ�ة الكندي�ة الاشتراك فى ورشة العم�ل م�ع  .۱

 .ية فى مجال علوم وتكنولوجيا الاغذية للجامعات المصريةللبحوث الزراع
لابداء ال�رأى ع�ن ظ�روف التش�غيل ف�ى  ۱۹۹۲الانتداب كخبير فى قطاع مطاحن أسيوط عام  .۲

 ۱۹۸۷لع�ام  ۷۱۲المطاحن والتى تؤدى بالضرورة الى مخالفات المواصفات الواردة بالقرار 
لعملية الطحن مثل الردة والس�نون ب�درجتها وذلك بالنسبة لانتاج دقيق القمح والنواتج الاخرى 

 .المختلفة
Uالاعمال الادارية والاشرافية: ثامنا: 

 
أنتدب للعم�ل كمش�رف عل�ى الش�عبة الزراعي�ة بمعه�د دراس�ات وتكنولوجي�ا ص�ناعة الس�كر ـ�ـ  .۱

 .۳۱/٥/۲۰۰٤وحتى  ۱۹۹۸ اغسطس ۷جامعة أسيوط وذلك فى الفترة من 
 ۱/٦/۲۰۰٤ذية بكلية الزراعة ــ جامعة أس�يوط ف�ي رئيس مجلس قسم علوم وتكنولوجيا الأغ .۲

 . ٥/۲۰۰۷/ ۳۱وحتى 
ش��ارك ف��ي اع��داد وتط��وير الل��وائح الدراس��ية الخاص��ة بال��دبلومات الخاص��ة بمعه��د دراس��ات  .۳

دبلوم ص�ناعة الس�كر للش�عبة الزراعي�ة ، دبل�وم تكنولوجي�ا (وبحوث تكنولوجيا صناعة السكر 
 ). الزيوت والدهون والمنظفات الصناعيةالتخمرات الصناعية ، دبلوم تكنولوجيا 

شارك في اع�داد وتط�وير الل�وائح الدراس�ية الخاص�ة بقس�م عل�وم وتكنولوجي�ا الاغذي�ة ـ�ـ كلي�ة  .٤
 .الزراعة ــ جامعة أسيوط

 
Uالمشاركة في الدورات التدريبية لخدمة المجتمع: تاسعا: 

 
عق�د للمهندس�ين ال�زراعيين الاشتراك فى الدورات التدريبية بمديرية الزراعة بأس�يوط الت�ى ت .۱

بوزارة الزراعة لرفع الكادر الفنى عندهم فيما يختص بالصناعات الغذائي�ة وج�ودة وس�لامة 
 .الاغذية المصنعة

،  ۱۹۹۸، ۱۹۹٦الاش��تراك ف��ى ت��دريب خريج��ى الجامع��ات  والمهندس��ين اازراعي��ين ع��ام  .۲
الاع�لام  على أهمية المشروعات الص�ناعية الص�غيرة ض�من برن�امج مرك�ز۲۰۰۷، ۲۰۰۱

 .بأسيوط وخاصة مشروعات التصنيع الغذائى
الاشتراك فى تدريب المهندسين الزراعيين العاملين بقطاع المطاحن والمخابز المصرية في  .۳

بالقاهرة فى المركز المص�رى لتكنولوجي�ا الخب�ز والت�ابع للش�ركة  ۱۹۹۰ -۱۹۸۸الفترة من 
 .القابضة للمضارب والمطاحن

ي ال�دورة التدريبي�ة للمهندس�ين الع�املين ف�ي ص�ناعة الس�كر شارك في أعطاء محاض�رات ف� .٤
م��ن ال��دول الافريقي��ة الناطق��ة باللغ��ة الانجليزي��ة ف��ي مج��ال اس��تغلال المنتج��ات العرض���ية 

 -ومخلفات ص�ناعة الس�كر والت�ي نظمه�ا معه�د دراس�ات وبح�وث تكنولوجي�ا ص�ناعة الس�كر
 . ۲۰۰۲اكتوبر عام  ۳۱-۱۲جامعة اسيوط في الفترة من 

Training Workshop on:  
"Utilization of by-products and waste materials in sugar  

industry" Sugar Research Institute; Assiut University; 
October 12-31,  2002. 

 
المش��اركة ف��ي البرن��امج الت��دريبي الت��ي نظمت��ه مديري��ة التربي��ة والتعل��يم باس��يوط لم��ديري  -٥

عدادية والثانوية بالقاء محاضرات عن التوعية الغذائية وسلامة الغ�ذاء ووكلاء المدارس الا
 ۲۰۰۷/ ۳۱/۱ – ۱/ ۱٦في الفترة من 

 



 ٤ 

Uالدورات التدريبية لرفع القدرات: عاشرا: 
 

دورة تدريبي��ة ف���ي الن���دوة الدولي���ة ع���ن تص���نيع الأغذي���ة والمنتج���ات الزراعي���ة ف���ي ال���دول  .۱
 . ۱۹۹۲مايو  ۲۹ - ۱۱بألمانيا في الفترة من  التقنيةبجامعة برلين  –الصناعية والنامية 

"International Seminar on Processing of Food and Agricultural  
 Products in Industrialized and Developing Countries". In  
Technical University of Berlin – Germany; May 11-29, 1992. 

 
 مرك�ز  –رئاس�ة مجل�س ال�وزراء (لتكنولوجي�ا التعل�يم البرنامج الق�ومي  -دوة الانترنت   .۲

 .۱۹۹۹يوليو  ۸ -۳القاهرة )  المعلومات ودعم القرار    
 

 :دورة تدريبية في الندوة الدولية عن .۳
     International Symposium -CUM- Workshop "Sub-

stainable Agriculture and Rural Development in Egypt 
"Experiences of Egyptian Graduates from German 
Universities. Cairo: November 20-26, 1999 

 
أكتوبر  ٤ - ۲في الفترة من  -اتخاذ القرارات وحل المشكلات : دورة تدريبية عن  .٤

 .جامعة اسيوط –مشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات . ۲۰۰٤
 

. ۲۰۰٥أبريل  ۲۸ -۲٦في الفترة من  -ت الجوانب المالية بالجامعا:دورة تدريبية عن  .٥
 .جامعة اسيوط –مشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات 

 
Uالمشاركة فى المؤتمرات العلمية المحلية والعالمية: الحادي عشر: 

 
) بالماني�ا والولاي�ات المتح�ده الاميريكي�ه(شارك ف�ى العدي�د م�ن الم�ؤتمرات المحلي�ة والعالمي�ة  .۱

مية فى مجالات كيمياء وتكنولوجيا الحبوب والتصنيع الغ�ذائي وكيمي�اء الانزيم�ات بأبحاث عل
 .وتغذية الانسان

المشاركة فى اللج�ان المنظم�ة واع�داد المطبوع�ات ف�ى الم�ؤتمرات العلمي�ة والن�دوات العلمي�ة  .۲
 .             التى عقدت بجامعة أسيوط

 
                                                                                                         

Uالمهام التعليمية لتدريس مقررات طلاب مرحلة البكالوريوس والدراسات العليا: الثاني عشر: 
 

 القيام بأعمال التدريس لمرحلة البك�الوريوس ف�ي العدي�د م�ن المق�ررات التخصص�ية ف�ي مج�ال . ۱
- :علي النحو التاليعلوم وتكنولوجيا الاغذية     

 )كيمياء حيوية زراعية( ۱۰أ .ت -     
 ) تصنيع غذائي( ۳۰أ .ت -     
 )تغذية انسان( ٤۰أ .ت -     
 )كيمياء حيوية زراعية تمثيلية( ۱۱۰أ .ت -     
 ) تكنولوجيا الحبوب( ۱٥۸أ .ت -     



 ٥ 

 ون والارش��اد الزراع��ي المعه��د الع��الي للتع��ا(القي��ام بأعم��ال الت��دريس لمرحل��ة البك��الوريوس . ۲
 ف�������������ي مج�������������ال عل�������������وم وتكنولوجي�������������ا الاغذي�������������ة عل�������������ي النح�������������و   ) بأس�������������يوط   
- :التالي   

 )عام(تكنولوجيا اغذية  -      
الانت��داب لت��دريس مق��رر كيمي��اء حيوي��ة زراعي��ة بمعه��د دراس��ات وبح��وث تكنولوجي��ا ص��ناعة  -۳

 .السكر منذ انشائه وحتي الان
 ف���ي العدي���د م���ن )  دكت���وراه –ماجس���تير (ة الدراس���ات العلي���ا القي���ام بأعم���ال الت���دريس لمرحل���. ۳

- :المقررات التخصصية في مجال علوم وتكنولوجيا الاغذية علي النحو التالي    
 )كيمياء اغذية( ۲۰٤أ .ت -    
 )تحليل اغذية( ۲۰٥أ .ت -    
 )كيمياء حيوية زراعية متقدمة( ۲۱۱أ .ت -    
 )دراتكيمياء الكربوهي( ۲۱٦أ .ت -    
 )كيمياء الفيتامينات والمعادن والهرمونات( ۲۱۷أ .ت -    
 )كيمياء النشا ومنتجاته( ۲۱۹أ .ت -    
 )كيمياء الحبوب( ۲۲۰أ .ت -    
 )تغذية انسان واعداد الوجبات( ۲۲۳أ .ت -    
 )تكنولوجيا حبوب متقدم( ۲۳۰أ .ت -    
 )تكنولوجيا الخبز ومنتجاته( ۲۳۱أ .ت -    
 )تكنولوجيا العجائن الغذائية( ۲۳۲أ .ت -    
 )تكنولوجيا النشا والجلوكوز( ۲۳۳أ .ت -    
 )استخدام الحاسب الالي في مجال علوم وتكنولوجيا الاغذية( ۲۳٤أ .ت -    

 
Uالانجازات العلمية: الثالث عشر: 

ة بحث��ا علمي��ا ف��ى مج��ال عل��وم وتكنولوجي��ا الاغذي��ة ف��ى المج��لات العلمي��ة الاجنبي�� 44نش��ر  .۱
 .والمحلية

نشر كتاب باللغة الالمانية بالاشتراك مع اثنين من الاساتذة الالمان بمعه�د كيمي�اء وتكنولوجي�ا  .۲
ال�ذى يص�درها ) ٦(وه�و اح�دى سلس�لة الكت�ب رق�م  ۱۹۸۳الحبوب بجامعة برلين الفنية ع�ام 

  :بعنوانهذا المعهد وهو 
"Versuche zur Aufklaerung des anomalen technologischen 

Verhaltens nicht-backfaehiger Weizen" 
 :العنوان باللغة الانجليزية

"Attempts to explanation of abnormal technological behavior of 
non-bakable wheat"  

 : المؤلفون
Peter Suckow, UAbdalla S. Abdel-GawadU and Friedrich Meuser 

 
ل�دكتوراه ف��ى مج�ال عل��وم وتكنولوجي�ا الأغذي��ة أش�رف عل�ى العدي��د م�ن رس��ائل الماجس�تير وا .۳

 .بكلية الزراعة جامعة أسيوط
 

Uالجوائز العلمية:الرابع عشر: 
 

 .م۲۰۰٦حصل علي جائزة احسن بحث في العلوم الزراعية من جامعة اسيوط عام  -۱
 



 ٦ 

Uالابحاث العلمية المنشورة: الخامس عشر: 
 

1. Meuser, F.; Suckow, P. und UAbdel-Gawad, A. SU. (1981). 

Charakterisierung von Pentosanfraktionen aus Weizen. 1. 
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ي والفوسفاتيز الحامض

المستخلصة من مصادر نباتية 
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processes on 
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 الانجليزية
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 المنح

محمد عبد الحميد 
 حسن سرور 

Studies on the 
reduction of phytic 
acid contents in 
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different 
fermentation 
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درسات على خفض محتوى حامض 
الفيتيك في الخبز المصري بواسطة 

 . طرق تخمر مختلفة

 فرج محمد قدري أحمد ./ د.أ
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 عبد الله صالح عبد الجواد ./ د.أ
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منال عبدالحميد 
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Chemical and 
enzymatic studies 
on degradation of 
Inositol 
polyphosphates 
during bread 
making 

دراسات كيميائية وانزيمية علي هدم 
فات اثناء الاينوزيتول عديد الفوس

 .صناعة الخبز

عبد الله صالح عبد الجواد       ./ د.أ
 )مشرف رئيسي(

 وفيق موسي سند رجب. د.ا
 ماجدة عبد الحميد سليم. د
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تمنح 

 بعد

اسماء محمد عبد 
 الرحمن

 محمد كمال السيد يوسف. د.ا لم يحدد بعد لم يحدد بعد
 صلاح حسنين هبو الهوي. د.ا
   ادعبدالله صالح عبدالجو.د.ا

 )مشرف رئيسي(
 

لم 
يمنح 

 بعد

 


