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ان) -١ ة (ألب وم الزراعي ي العل الوريوس ف و  -بك از  ١٩٩٢يوني ام ممت دير ع بتق

  جامعة أسيوط. -كلية الزراعة مع مرتبة الشرف من 

ة الزراعة م٢١/٣/١٩٩٩في ماجستير في العلوم الزراعية (ألبان)  -٢  -من كلي

ت  يوط تح ة أس راتجامع وان "تغي ا لظروف  عن بن تبع ي دهن الل ة ف كيماوي

  إنتاج اللبن المختلفة".

 أولا: البيانات الشخصية

 ثانيا: المؤهلات العلمية



 - من كلية الزراعة م٢٤/٦/٢٠٠٧في  دكتوراه في العلوم الزراعية (ألبان) -٣

عن مركبات النكهة والطعم في بعض  عنوان "دراسةتحت  جامعة أسيوط

 أنواع الجبن"

  والألبانالأغذية علوم   التخصص العام

  الألبان وتكنولوجيا كيمياء  التخصص الدقيق

 

  

  

  م٣١/١٠/١٩٩٢جامعة أسيوط من -معيد بقسم الألبان بكلية الزراعة . ١

  م.١٨/٤/١٩٩٩أسيوط  جامعة -مدرس مساعد بقسم الألبان بكلية الزراعة . ٢

  م٢٢/٧/٢٠٠٧جامعة أسيوط -مدرس بقسم الألبان بكلية الزراعة . ٣

 م.٢٧/٢/٢٠١٣جامعة اسيوط من  –استاذ مساعد بقسم الألبان بكلية الزراعة  . ٤

 م. ٢٨/٦/٢٠١٨جامعة اسيوط من  –استاذ بقسم الألبان بكلية الزراعة  . ٥

  

 

  لانوحتى ا ٤/٤/٢٠٢١وكيل الكلية لشؤون التعليم والطلاب منذ. 

  م٣/٤/٢٠٢١ وحتى ٢٣/٧/٢٠١٨من في الفترة رئيس قسم الألبان. 

  ٢٢/٧/٢٠١٨ حتى ٣٠/٨/٢٠١٧قائم بأعمال رئيس مجلس قسم الألبان من. 

 ١/١٠/٢٠١٣جامعة أسيوط، منذ  - كلية الزراعة بالوادي الجديد  - رئيس قسم الالبان 

 .٣١/٨/٢٠١٦ حتىم 

 حتى الآن. ١/٩/٢٠١٤ن مدير وحدة ضمان الجودة والاعتماد بالكلية بدءا م  

  م حتى ١/١/٢٠١٣نائب مدير وحدة ضمان جودة والاعتماد بالكلية ابتداء من

 جامعة أسيوط. –م بكلية الزراعة ٣١/٨/٢٠١٤

  المشرف العلمي على معمل التحليلات الكيميائية بالمعامل المركزية بالكلية بدءا من

  وحتى الأن. ١/١١/٢٠١٧

  كلية  –قسم الألبان  - وحتى الآن ٢٠١١لألبان منذ المشرف العلمى لوحدة منتجات ا

 جامعة أسيوط. - الزراعة

 ثالثا: التدرج الوظيفي

 خامسا: المناصب الإدارية



   جامعة اسيوط.. - مبني س بالمدينة الجامعية طلاب علىمشرف علمي 

  

  

ة .١ ة الزراع ول كلي يوط  -حص ة اس ىجامع ة  عل ن الهيئ اديمي م اد الأك الاعتم

اء ٢٣/٥/٢٠١٣القومية لضمان جودة التعليم والاعتماد بتاريخ  امي  م اثن قي

 بالعمل كنائب لمدير وحدة ضمان الجودة والاعتماد بالكلية.

دءا من  .٢ ة الزراعة ب اد بكلي م ١/٩/٢٠١٤مدير وحدة ضمان الجودة والاعتم

 الآن. وحتى

ودة  .٣ مان الج دة ض دير وح ب م ادنائ يوط  والاعتم ة اس ة جامع ة الزراع بكلي

 .م٣١/٨/٢٠١٤ وحتى م١/١/٢٠١٣اعتبارا من 

داد  .٤ ي اع اركة ف امي المش ة لع ة الزراع ة لكلي ة الذاتي ه الدراس ومراجع

  م٢٠١٢،٢٠١١

ودة .٥ مان الج دة ض ودة بوح ار إدارة الج ق معي ة -منس ة الزراع ة  -كلي جامع

 م. ٣١/١٢/٢٠١٢ حتىأسيوط 

اد  .٦ ودة والاعتم مان الج ز ض اء مرك روع إنش ذي لمش ق التنفي و الفري عض

QAAP أسيوط ةجامع -بكلية الزراعة. 

ي مشروع عضو في مجموعة الفاعلي .٧ ادة وإدارة الجودة) ف ة (القي ة التعليمي

   .)CIQAP( التطوير المستمر والتأهيل للاعتماد

ذ عام  -عضو وحدة توكيد الجودة والاعتماد بكلية الزراعة .٨ ة أسيوط من جامع

 وحتى الآن. ٢٠٠٥

ان  .٩ ة والألب وم الأغذي امج عل ررات برن امج ومق يف برن ي توص اركة ف المش

 البكالوريوس.ة لطلاب مرحلة بنظام الساعات المعتمد

لاب  . ١٠ ان لط امج الألب ررات برن امج ومق يف برن ي توص اركة ف المش

 مرحلة البكالوريوس.

ة –مرشد أكاديمي لطلاب نظام الساعات المعتمدة بكلية الزراعة  . ١١ جامع

 أسيوط..

 والاعتمادرابعا: الخبرة في مجال الجودة 



حضور ورش العمل التي عقدت في مجال الجودة والاعتماد بجامعة  . ١٢

 أسيوط..

   

  

 

لمية الدائمة للمجلس الأعلى للجامعات المصرية لفحص عضو في اللجان الع .١

اعدين  اتذة المس اتذة والأس ائف الأس غل وظ دمين لش ي للمتق اج العلم الإنت

ة  -الزراعية  الدراسات(عشر للدورة الثالثة  انالصناعات الغذائي دء والألب ) ب

 الآن. وحتى ١/٣/٢٠٢٠من 

 الساعات المعتمدة.رئيس لجنه اعداد وتطوير لائحة البكالوريوس بنظام  .٢

ة  .٣ ذاء باللغ لامة الغ امج س الوريوس لبرن ة البك داد لائح ه اع يس لجن رئ

 الأنجليزية.

و  .٤ ه عض ل لجن ابقة افض ي مس يوط ف ة اس اركة جامع ن مش ر ع داد تقري اع

 في ظل جائحة كورونا. ٢٠٢٠/٢٠٢١جامعة للاستعداد للعام الجامعي 

كلية الزراعة  -الألبانعن إدخال بيانات أعضاء هيئة التدريس بقسم  مسؤول .٥

 أسيوط.موقع جامعة  علىجامعة أسيوط  –

  الان. حتى ١/٩/٢٠١٢عضو مجلس كلية الزراعة ابتداء من  .٦

ي  .٧ رف علم ىمش يوط  عل ة أس لاب بجامع ة للط ة الجامعي ي (س) بالمدين مبن

 .٢٠١٢ابتداء من فبراير 

ة الزراعة .٨ ة بكلي ل المركزي د -عضو مجلس إدارة المعام ة أسيوط ابت اء جامع

 م.٢٠١١من اكتوبر

ي  .٩ رف علم ىمش ان عل م الألب ان بقس ات الألب دة منتج ة -وح ة الزراع  -كلي

 م وحتى الآن.١/٧/٢٠١١جامعة أسيوط منذ 

دة  . ١٠ ة لم ة حكومي م  ٨منح ات الطع ل مركب دنمرك وتحلي ي ال هور ف ش

ازي  اتوجرافي الغ ل الكروم والنكهة في منتجات الألبان باستخدام طرق التحلي

 سادسا: الخبرات المهنية



Gas chromatography  ة ي للكتل ل الطيف  massوالتحلي

spectroscopy. 

ة  . ١١ ة الزراع ية بكلي ة الرياض ار اللجن يوط –مستش ة أس ام جامع ن الع م

  الآن. حتى ٢٠١٨/٢٠١٩

ة  . ١٢ ة الزراع ية بكلي ة الرياض ار اللجن ة–مستش ام  جامع يوط للع أس

 .٢٠٠٧/٢٠٠٨الجامعي 

ة .١٠ ة الزراع رحلات بكلي ة وال ة الاجتماعي ار اللجن يوط جام–مستش ة أس ع

  .2017/2018وحتى  ٢٠٠٨/٢٠٠٩للعام الجامعي 

وب مصر  .المشاركة١١        ة بجن ة الزراعي دارس الثانوي ي مشروع تطوير الم ف

 (الميوسيا).

حضور ورش العمل في مجال تطوير المقررات الدراسية واستخدام .١٢

 .استراتيجيات التعلم النشط.

  

 

  

باب الب .١ ي الأول لش ؤتمر العلم ور الم ة حض ة الزراع ة  –احثين بكلي جامع

  .٢٠٠٧أسيوط 

وان  .٢ ري بعن ب البيط ة الط ر لكلي ث عش ي الثال ؤتمر العلم ب  (دورالم الط

ان  ذائي)البيطري فى تنميه الثروة الحيوانية والأم ة الطب البيطري  - الغ كلي

 .م٢٥/١١/٢٠٠٨ –٢٣جامعة أسيوط  –

ة"  .٣ ايير الأكاديمي ة "المع دورة التدريبي ة  -٢٣/١١/٢٠٠٨-٢٢حضور ال كلي

 جامعة أسيوط.. -الزراعة

اديمي"  .٤ اد الأك ية والإرش رامج الدراس ميم الب ة "تص دورة التدريبي ور ال حض

 جامعة أسيوط.. -كلية الزراعة -٢٥/١٠/٢٠٠٨، ١٢/٧/٢٠٠٨

ية"  .٥ رامج الدراس ررات والب يف المق ة "توص دورة التدريبي ور ال -١٠حض

 يوط..جامعة أس -كلية الزراعة -٣/١/٢٠٠٩، ١٧/١١/٢٠٠٨

 العملسابعا: المؤتمرات العلمية وورش 



احثين  .٦ باب الب اني لش ي الث ؤتمر العلم ور الم ايو  ٦حض ة  ٢٠٠٨م بكلي

 جامعة أسيوط.. –الزراعة 

 المؤتمر الأول لتنمية ثقافة الحوار بين الطلاب للارتقاء بالأنشطة الطلابية .٧

  جامعة أسيوط.  - كلية الهندسة  - ٢٠٠٨نوفمبر  ٣في 

ي الفت .٨ ون ف ابعة والثلاث ة الس دورة الزراعي ور ال ن حض ر  ٤-١رة م فبراي

 جامعة أسيوط. –بكلية الزارعة  ٢٠٠٩

ين  .٩ الي ب يم الع امعي "التعل يم الج وير التعل ز تط نوي الأول لمرك ؤتمر الس الم

يم ورؤى التطويرتحديات الواقع  ز تطوير التعل ة أسيوط  –" مرك -١٢جامع

 .٢٠٠٩ديسمبر  ١٣

ة  .١٠ ة الزراع احثين بكلي باب الب ث لش ي الثال ؤتمر العلم ور الم  ٢٨حض

 جامعة أسيوط.. –٢٠٠٩ابريل 

ة  .١١ ة الزراع احثين بكلي باب الب ع لش ي الراب ؤتمر العلم ور الم  –حض

 .٢٠١٠جامعة أسيوط 

حضور المؤتمر العلمي الدولي الخامس للعلوم الزراعية في الفترة  .١٢

 جامعة أسيوط.. –كلية الزراعة  - ٢٠١٠أكتوبر  ١٧- ١٦من 

احثي .١٣ باب الب امس لش ي الخ ؤتمر العلم ور الم ايو  ٨ -نحض  ٢٠١١م

 جامعة أسيوط.. –بكلية الزراعة 

زل وتعريف  .١٤ ة لع حضور ورشة العمل الرابعة عشر" التقنيات المعملي

ات -٢٠١١نوفمبر  ٢٤-١٩وحفظ الفطريات"  ز الفطري وم  -مرك ة العل  –كلي

 جامعة أسيوط..

رة من  المؤتمر العلميحضور  .١٥ ي الفت -١٣السادس للعلوم الزراعية ف

 جامعة اسيوط.. -كلية الزراعة -٢٠١٢اكتوبر  ١٤

المؤتمر العلمي الخامس عشر "الطب البيطري ودوره الفعال في تنمية  .١٦

كلية الطب  - ٢٠١٢نوفمبر  ٢٧-٢٥القومي" في الفترة من  الاقتصاد

 .جامعة اسيوط –البيطري 



- ٢٣المؤتمر الدولي السابع للتنمية والبيئة في الوطن العربي في الفترة من  .١٧

 جامعة اسيوط. -٢٠١٤مارس  ٢٥

المؤتمر العلمي السادس لمعهد جنوب مصر للأورام " خمسة عشر عاما  .١٨

من الخبرة لمعهد جنوب مصر للأورام بين الماضي والمأمول" في الفترة 

 جامعة اسيوط. ٢٠١٤مارس  ٥- ١من 

 ٢٨ - جامعة اسيوط - كلية الزراعة –المؤتمر العلمي السابع لشباب الباحثين  .١٩

 جامعة اسيوط. - لزراعةا كلية ٢٠١٤  ابريل 

الملتقي القومي لأعضاء هيئة التدريس ومعاونيهم بالجامعات والمعاهد  .٢٠

جديدة لاستشراق المستقبل" المدينة الشبابية  ورؤىالمصرية "أدوار 

 م. ٩/٧/٢٠١٤- ٤بالإسكندرية خلال الفترة من 

مؤتمر المنصورة الدولى الأول للغذاء "الاتجاهات الحديثة فى علوم  .٢١

 م بمدينتي٢٠١٤نوفمبر  ٢١- ١٧خلال الفترة من  "وجيا الأغذيةوتكنول

  الغردقة. - المنصورة

المؤتمر الدولي الثاني للعلوم الأساسية للميكرولوجيا الأساسية والتطبيقية  .٢٢

  جامعة اسيوط.. – ٢٠١٥مارس  ١٥- ١٤في الفترة من 

م بقاعة ١٩/٤/٢٠١٥في  –المؤتمر العلمي الثامن لشباب الباحثين  .٢٣

 اسيوط.جامعة  - كلية الزراعة - رات الكبرىالمؤتم

- ٢٢المؤتمر الدولي الثامن للتنمية والبيئة في الوطن العربي في الفترة من  .٢٤

 جامعة اسيوط. - م ٢٠١٦مارس  ٢٤

 ٣١-٣٠العلمي السابع للعلوم الزراعية في الفترة من  حضور المؤتمر .٢٥

 جامعة اسيوط. - كلية الزراعة - ٢٠١٦اكتوبر 

ريبية " توصيف مقررات الساعات المعتمدة على برنامج حضور الدورة التد .٢٦

 جامعة اسيوط. -كلية الزراعة - ٢٠١٧فبراير  ١٤الفارابي" 

حضور الدورة التدريبية " كيفية انشاء حساب على بنك المعرفة المصري  .٢٧

 جامعة اسيوط. -كلية الزراعة - ٢٠١٧مارس  ٧وبوابه البحوث" 



 ١٣خدام البريد الإلكتروني الأكاديمي" حضور الدورة التدريبية " كيفية است .٢٨

 جامعة اسيوط. -كلية الزراعة -  ٢٠١٧مارس 

 ٢٠١٧مارس  ٦- ١٥" KKBحضور "الندوة التعريفية عن بنك المعرفة  .٢٩

 .جامعة أسيوط. –

جامعة  -كلية الزراعة –المؤتمر العلمي التاسع لشباب الباحثين  .٣٠

 ط.جامعة اسيو - كلية الزراعة ٢٠١٨ابريل    ٢٣ - اسيوط

لتدريب " اعام"أساليب القياس والتقويم وإعداد المفردة الاختبارية  .٣١

مركز  .٢٠٢٠سبتمبر١٧-١٦يومي  zoom برنامج عبرأونلاين 

 .المصرية للجامعاتالاختبارات الالكترونية بأمانة المجلس الأعلى 

محاضر في ندوة "سلامة الغذاء والوجبات السريعة وعلاقته  .٣٢

كورونا" قاعة المؤتمرات الدولية بكلية  بالإصابة بالأورام وفيروس

 . ٢٠٢٠ديسمبر  ٨الثلاثاء  –جامعة أسيوط  –الزراعة 

ندوة "سلامة الغذاء" المنظمة من اللجنة الوطنية للكائنات الدقيقة  .٣٣

 Scheduled-اكاديمية البحث العلمي والتكنلوجيا  – ٢٠٢١يناير  ١٢في 

Zoom Meeting. 

 Microsoft Training Thursday 18حضور تدريب    .٣٤

February 2021 (MS Forms / Class Notebook). 

 Microsoft Training Thursday 25حضور تدريب   .٣٥

February 2021 (MS Stream and MS Sway). 

 Microsoft Training Thursday 5حضور تدريب    .٣٦

March 2021 (Power Automate – MS List and Power 

Apps ). 

  

  

  

 ثامنا: ورش العمل الخاصة بطرق التدريس النشط



رة من حضور ورشة الع .١ ي الفت مل بعنوان" استراتيجيات التدريس النشط" ف

  مصر. -مدينة الأقصر -٢٠٠٩مارس  ١٧-١١

وان"  .٢ " في Psychomotor skill developedحضور ورشة العمل بعن

  مصر. -العين السخنة -٢٠٠٧نوفمبر  ٢١-١٨الفترة من 

-١٧" في الفترة من  Capstone Courseحضور ورشة العمل بعنوان"  .٣

  مصر. -العين السخنة -٢٠٠٧س اغسط ١٩

ن  .٤ رة م ي الفت دريس" ف وان" تطوير طرق الت ل بعن -٢٨حضور ورشة العم

  مصر. -بورسعيد -٢٠٠٧يوليو  ٣٠

رة  .٥ ي الفت دريس النشط" ف دريس والت حضور ورشة العمل بعنوان" طرق الت

  مصر. -مدينة الأقصر -٢٠٠٧اغسطس  ١٤-١٣من 

ررات  .٦ دريس المق وان" ت رة من حضور ورشة العمل بعن ي الفت ة" ف الزراعي

  القاهرة. -العين السخنة -٢٠٠٧ديسمبر  ٥-١

حضور ورشة العمل بعنوان" التنمية الشخصية وتطوير الجماعات  .٧

بمستوى التعليم لطلاب المدارس الثانوية  الارتقاء استراتيجيات-الطلابية

  الغردقة. - ٢٠٠٩تطوير الجماعات الطلابية" في شهر يوليو -الزراعية 

  

  

  

  

 ٢٠٠٨مارس  ١٠- ٨دارة الوقت والاجتماعات في الفترة من إ. 

  ٢٠٠٨مارس  ١٧- ١٥معايير الجودة في العملية التدريسية في الفترة من. 

  ٢٠٠٨مارس  ٣١- ٢٩كيف تكتب مشروعا بحثيا تنافسيا في الفترة من. 

  ٢٠٠٨ابريل  ٧- ٥النشر العلمي في الفترة من. 

 ٢٠٠٨مايو  ٥- ٣عمال الجامعية في الفترة من الجوانب المالية والقانونية في الأ. 

  ٢٠٠٨مايو  ١٩-١٧نظم الامتحانات وتقويم الطلاب في الفترة من. 

 تاسعا: دورات تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس



  ٢٠٠٥مايو  ١٨- ١٥في الفترة من  التكنولوجيالتدريس باستخدام. 

  ٢٠٠٥نوفمبر  ١٠-٧أساليب البحث العلمي في الفترة من. 

  ٢٠٠٥ديسمبر  ٢٠- ١٨مهارات التفكير في الفترة من. 

  ٢٠٠٤ديسمبر  ٢٢- ١٨التدريس الفعال في الفترة من. 

  ٢٠١٣ابريل  ١٥- ١٣إدارة الفريق البحثي في الفترة من. 

  ٢٠١٣ابريل  ٢٤- ٢٢نظام الساعات المعتمدة في الفترة من. 

  ٢٠١٣ابريل  ٢٩-٢٧التعليم الإلكتروني في الفترة من. 

 ٢٠١٣ابريل  ٢٩- ٢٧في الفترة من  التخطيط الاستراتيجي. 

  ٢٠١٣مايو  ٢٠-١٨تنظيم المؤتمرات العلمية في الفترة من. 

  ٢٠١٣مايو  ٢٧- ٢٥العرض الفعال في الفترة من. 

  ٢٠١٨فبراير  ٢٦- ٢٥التعليم الإلكتروني المتقدم. 

  ٢٠١٨فبراير  ٢٦- ٢٥سلوكيات المهنة. 

  ٢٠١٨توكيد الجودة في العملية التدريسية. 

  

  

  

  

تحكيم  –الجودة في مصانع الألبان والأغذية مراقبة  -ميكروبيولوجيا الألبان 

 أساسيات -بكتيريولوجيا زراعية -ميكروبيولوجيا زراعية  -وجودة منتجات الألبان 

التخمرات الصناعية واللبنية  - تصنيع الأغذية والألبان  - الصناعات الغذائية والألبان

 - المنتجات اللبنية  تكنولوجيا - الألبان كيمياء  - وتحليل الأغذية والألبان كيمياء -

استخدام الحاسب  - الأغذية اللبنية الوظيفية -أساسيات الألبان -تكنولوجيا الجبن 

كيمياء وطبيعة  -الألبان المتخمرة والتخمرات اللبنية – الآلي في مجال الألبان

  .الدهون اللبنية

 تي اشارك في تدريسهاعاشرا: المقررات ال



  

  

  

الدرجة  عنوان البحث اسم الباحث م

 العلمية

لمان  ١  خالد حمدي س

  

 دكتوراه  عض الأغذية اللبنية الوظيفيةخواص ب

2012  Characteristics of Some Functional Dairy 

Foods 

 ماجستير  طفةتقييم الحالة الصحية للبن المبستر بطريقة البسترة الخا  نجلاء محمد طه  ٢

2015  
Sanitary Evaluation of Pasteurized Milk by 

Flash Method  

خواص الزبادي الحيوي المدعم ببعض انواع عسل الأعشاب   اسلام علي بكر  ٣

 الطبيعية

 ماجستير

2015  

Characteristics of Bioyoghurt Fortified with 

some Types of Medical Herbs Honey 

استخدام بعض بدائل الدهون في صناعة بعض منتجات  منال محمد خضير  ٤

 الألبان

 دكتوراه

2018 

Using of Certain Fat Replacers in Manufacture 

of Some Dairy Products 

 رفعت عبداحمد   ٥

 الوهاب

 الجبن الراس المدعم على ومكروبيولوجية كيميائيةدراسات 

  حيويا اثناء التسوية

 ماجستير

Chemical and Microbiological Studies on 

Probiotic Ras Cheese during Ripening 

٦  

  

  حمدحنان علي ا

  

 ماجستير  وطدراسة تحليلية وتصنيعية على اللبن الرايب في مدينة اسي

2018  Analytical and Technological Studies on 

Rayed Milk (Laban Rayeb) in Assiut City 

فاروق  حليمة  ٧

  عباس

  ماجستير  تصنيع جبن ابيض طري بدون انتاج شرش

٢٠٢٠  Manufacturing of White Soft Cheese Without 
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Whey Production 

احمد محمد اميرة   ٨

  فراج

  ماجستير  الكشك الصعيدي علىدراسات تحليلية وتكنولوجية 

Analytical and Technological Studies on 

Saiedy Kishk 

محمد احمد عبد   ٩

  المنعم

  دكتوراه  تأثير بعض البادئات الثانوية علي جودة الجبن الرأس

Influence of Some Adjunct Cultures on the 

Quality of Ras Cheese 

محمد سعد  مريم  ١٠

  عبد اللطيف

منتجات اللبنية تحت ظروف لالتقييم الميكروبيولوجى ل

  الجديد   محافظة الوادي

  ماجستير

Microbiological evaluation for some dairy 

products under condition of New Valley 

Governorate  

 علي حسن علي  ١١

   عثمان

ن الخواص الكيماوية والميكروبيولوجية لبعض منتجات الألبا

  المدعمة بالسيلينوم

  دكتوراه

٢٠٢٠  

Chemical and Microbiological Properties of 

Some Dairy Products Fortified with Selenium 

محمد عزيز السيد   12

  عبدالعال  

الجبن الأبيض الطري باستخدام تحسين خصائص جودة 

 بعض مضادات الأكسدة

  ماجستير

Improving the Quality Characteristics of 
White Soft Cheese Using Some 

Antioxidants 
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